Dan vajas keksz Mester siiteménylisztbol
(Veronika receptje)

Glutén- és tejmentesen
Hozzavalok:

- 150 gr Mester siiteményliszt
-100 gr Liga

- 50 gr porcukor

-1 db M-es tojas

- egy vaniliarud kikapart magja
- pici so

A lisztet, porcukrot, a vanilia kikapart magjat, a tojast, sot és a puha vajat egy talba mértem ¢és
kanallal 6sszekevertem. (a Liga fontos hogy ne folyos legyen de ne is hiitobdl kivett ko
kemény. En mikroban par mp alatt megolvasztottam picit, hogy épp puha legyen!) Egy tepsit
kibéleltem siitépapirral, a masszat habzsakba toltottem, és csillagesdvel karikakat forméazva a
tepsibe nyomtam a tésztat. 200 fokra eldmelegitett siitdben 8-10 perc alatt megsiitdttem.
Erdemes figyelni a kekszeket, mert minden siité méashogy siit. Lehet, hogy kevesebb idé is
elég lesz neki.



